
 

 
 
 

CATERING  
ESCUELA DE VERANO 

SEMANA LUNES MARTES MIÉRCOLES JUEVES VIERNES 
 

Semana 
22 al 26 junio 

Daditos de ternera  
confitada y puré de patata Ensalada de pasta FESTIVO 

Guisado de pollo y 

zanahoria 
Salmón con verdura 

Fruta Flan Fruta Helado 

 

Semana 
29 de junio al 3 julio 

Hamburguesa de ternera con 
patatas 

Paella valenciana Lasaña Lentejas estofadas Pollo al horno con patatas 

Natillas Fruta Helado Fruta Yogur 

 

Semana 
6 al 10 julio 

Arroz a la cubana 
Pechuga empanada con 

patatas Fideuá de marisco 
Albóndigas con tomate 

y arroz Canelones de pollo 

Natillas Fruta Fruta Helado Fruta 

 

Semana 
13 al 17 julio 

Guisado de albóndigas y 
patatas crujientes 

Merluza rebozada 
 Macarrones  

con tomate y atún Arroz al horno Escalope con arroz blanco 

Fruta Fruta Natillas Flan Fruta 

 

Semana 
20 al 24 julio 

Paella de verduras y pollo Guisado Marinera Espaguetis boloñesa 
Arroz infantil con longaniza 

y pechuga 
Escalopes de lomo con 

verduras 

Fruta Flan Yogur Fruta Helado 

 

Semana 
27 al 31 julio 

Ensalada de pasta Lentejas estofadas Arroz a la cubana 
Pechuga empanada con 

patatas 
Albóndigas con tomate 

y arroz 

Flan Fruta Natillas Fruta Helado 

 

En el almuerzo se servirán bocadillitos variados (tortilla de patatas, jamón serrano, salchichón, atún, tortilla francesa, sándwich mixto) y la bebida será agua y cola cao. 


